
Naam:

Aantal personen: 

Tijd: 

Adres:

Woonplaats:

Telefoonnummer:

Opmerkingen:

Handtekening:

KERST MENU
2024

4-gangen diner: 58,50



1E KERSTDAG

                

Voorgerechten

Warm gerookte zalm met gemarineerde gamba's

Terrine van wildsoorten
 

Soep
 Waterkerssoep

Hoofdgerechten

 Reebiefstuk

Varkenshaas 

of

of

Dessert
Kerst grand dessert

Koffie
Koffie met een bonbon

x

x

x

x

Gamba’s gemarineerd in knoflookmayonaise en warm gerookte zalm

Op een bedje van salade met veenbessengelei

Lichtgebonden waterkerssoep

Gebakken reebiefstuk met cranberrysaus

Gebakken varkenshaas met paddenstoelensaus

Diverse lekkernijen



2E KERSTDAG

                

Voorgerechten

Salade met Hollandse garnalen

Carpaccio van het Drentsweide rund

Soep
 Bospaddenstoelensoep

Hoofdgerechten

Runderhaas Wellington

Zeebaarsfilet

of

of

Dessert
Geflambeerde blauwe bessen

Koffie
Koffie met een bonbon

x

x

x

x

Geserveerd met een traditionele cocktailsaus 

Gebrande tuinbonen, truffelcrème en Parmezaanse kaas

Lichtgebonden bospaddenstoelensoep met granaatappel

Gebraden runderhaas omwikkeld met farce in korstdeeg

Gebakken zeebaarsfilet met beurre blanc

Geflambeerde blauwe bessen met muffin en vanille-ijs  



Restaurant Brasserie Bij Els
Hoofdstraat 61, 7875 AB Exloo
Tel: 0591-549188 
E-mail: keuken@restaurant-bijels.nl
Internet: www.hotel-meulenhoek.nl
                  www.restaurant-bijels.nl

CONTACTGEGEVENS

Op al onze reserveringen zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca
van toepassing, gedeponeerd bij de Arrondissementsrechtbank
te ’s-Gravenhage  en k.v.k. te s’-Gravenhage.  Deze liggen bij ons
ter inzage en worden op verzoek onverwijld kosteloos
toegezonden.


